NaturGenuss-Meniivorschlage Friihling 2026

Zum Aperitif
Sudtiroler Speck | steirischer Hartkas | Oliven | Roggenbrot - € 19 fur 4 Personen
Auster ,Fines de Claire No. 2“ | auf Eis | Chesterbrot € 4/Stlck
Bio-Roggenflammkuchen | griner Spargel | Ziegenfrischkas € 22/Sttck

Vorspeise
Gruner Spargel | Bio-Ziegenfrischkas | grines Aioli | Musli-Crumble
Kalbstatar | Krautergremolata | Tomaten-Pecorino-Eis
Frihlingssalat | Buttermilch-Honig-Dressing | Gemuse | Rhabarber-Chutney
Landhaus Forellenmatjes | Gurkenponzu | Staudensellerie | Roggenknusper

Suppe
Spargelschaumsupperl | Brunnenkresseschdberl
Karottentee | Sonnenblumenkernravioli
Klares Ochsensupperl | Leberpofese | Wurzlgmias

Vegetarisch
Polenta-Soufflé | Erbsencreme | Tomate | Parmesansud
Sauerrahnmnockerl | Spargelragout | Nusspesto

Fisch

Saiblingsfilet | Gierschschaum | Kohlrabi | Ricotta-Gnocchi
Thunfisch | kurz gebraten | Barlauchpesto | Artischocke | Fregola Sarda

Hauptgang
Mattigtaler Milchlammschulter | konfiert | Pistazien | Auberginen-Tomaten-Ragout | Grieltknodl
Sulmtaler Bauernhendl | Krauterjus | Fruhlingsgmias | Topfenauflauf
Kalbsricken | Morchelkruste | Spargel | Erbse

Dessert
Marillenknddl | Butterbroésl | Roster | Joghurteis
Rhabarber-Vanille-Schnitte | Mandel | Sorbet
Hollerblitenmousse | weille Schokolade | Erdbeer-Basilikum-Sorbet
Sudetiroler Kase | affiniert | weich&hart | Chutney

Preise:

3gangig mit Suppe/Hauptgang/Dessert €53.00
3gangig mit Vorspeise/Hauptgang/Dessert €63.00
4gangig mit Vorspeise/Suppe/Hauptgang/Dessert €75.00
5gangig mit Vorspeise/Suppe/Fisch/Fleisch/Dessert € 89.00

Menis nur auf Vorbestellung, ab 8 Personen.
Gultig von April bis Juni 2026
Anderungen wegen saisonaler Verfugbarkeiten behalten wir uns vor.
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