NaturGenuss-Meniivorschlage Herbst 2026

Zum Aperitif
Kitzbuheler Rotweinspeck | steirischer Hartkas | Oliven | Roggenbrot - € 22 fur 4 Pers.
Auster ,Fines de Claire No. 2“ | auf Eis | Chesterbrot € 4/Stuck
Aufstriche | Obatzda | Kurbis-Erdapfel-Kas | Raucherforellencreme | Roggenbrot € 22 fur 4 Pers.

Vorspeise
Bio-Rohner | Feige | Birne | Zwiebel | Granatapfel | Bio-Ziegenfrischkas
Vogerlsalat | Kaferbohne | Kurbis | Tomate | gehacktes Landei
Gebeizter Hirsch | Hollersenf | Eierschwammerl | Topinambur-Chips
Lachsforellenmatjes | gerduchertes Kartoffelbrot | schwarzer Rettich | Krenschaum

Suppe
Gerostete Blumenkohlcreme | gepoppter Dinkel | schwarzer Knoblauch | Salzzitrone
Klares Ochsensupperl | Leberknod! | Wurzlgmias
Kartoffelschaumsupperl | Kakao-Schwammerl-Ravioli

Vegetarisch
Kurbis-Paprika-Gulasch | Kokosmilch | Lauchzwieberl | Eierschwammerl-Serviettenknadl
Graubindner Capuns | Mangold | Topfen | getrocknete Aprikose | Haselnuss | Krauter | Bergkas

Fisch

Wallerfilet | Verjus | Apfel | Topinambur | Specklinsen
Kabeljaurticken | Petersilie | gertsteter Mandelsalat | Kohlréschen | Zitronenpolenta

Hauptgang
Bauernente | BeifuBR-Safterl | Quitten-Chutney | Blaukraut | Kartoffelknodl
2erlei Kalb | Filet & Haxe | Zwiebel-Confit | weille Bohnencreme | gebackene Bohne
Geschmorte Hirschschulter | Preiselbeer-Pfeffer-Jus | Sellerie | Wirsing-Schwarzbrot-Képferl

Dessert
Powidl-Tascherl | Nussbrosl | Roster | Topfeneis
Saftige Schokoladenschnitte | Kaffeesahne | Preiselbeersorbet
Kurbiskern-GrieBknddl | Marzipan | Hollerkoch | Quittensorbet

Preise:

3gangig mit Suppe/Hauptgang/Dessert € 58.00
3gangig mit Vorspeise/Hauptgang/Dessert €63.00
4gangig mit Vorspeise/Suppe/Hauptgang/Dessert €75.00
5gangig mit Vorspeise/Suppe/Fisch/Fleisch/Dessert € 89.00

Mens nur auf Vorbestellung, ab 8 Personen.
Gultig von Mitte September bis November 2026
Anderungen wegen saisonaler Verfligbarkeiten behalten wir uns vor.



