Meniivorschlage fiir lhre Weihnachtsfeier 2025

Business-Christmas | 68 € Mo-Mi | 78 € Do-Sa
Aperitif:
Prosecco Superiore Vigna del Cuc brut | Col Sandago | Venetien | aus der Magnumflasche

Eingestellte Vorspeisen:
Tatar | Bio-Rind | Kerndlmarinade | Granola | Kiirbiscreme
Raucherfisch | Ofengemiise-Gazpacho | Zwieberl | Amaranth
Bio-Roggenflammkuchen | Bio-Ziegenfrischkas | Feigen | Honig | Tardivo | fermentierter Pfeffer

Show-Cooking Hauptgangbuffet:
Risotto | Rohner | Krauterseitling | schwarze Walnuss | Heumilch-Parmesan
Lachsforelle in der Salzkruste | Zitronenschaum | Schwarzwurzl-Spinat-Gmias | Kartoffelplrée

Flying-Dessert:
Karamellisierte Kaffee-Creme | Vanillekipferimousse | Apfelkiacherl | 2erlei weihnachtliches Eis

Aglassinger Adventsmenii | 77 € mit Ente | 87 € mit Gans
Gebeizter Saibling | Schwarzwurzl | Sanddorn | Meerrettichschaum
Wild-Consommé | kandierte Kastanien | Radicchio-Ravioli
Bayerische Bauernente oder Gans | Zwetschgen-Chutney | Blaukraut | Kartoffelknodl

Bratapfelmousse | Baumkuchen | Eierlikoreis

Vegetarisches Greenstar-Menii | 65 €
Cannoli | Bergkasfonduta | Granatapfel | Haselnuss | Spinatblattl
Gerostete Blumenkohlcreme | Salzzitrone | gepoppter Dinkel | schwarzer Knoblauch
Geschmorte Petersilienwurzl | Sonnenblumenkern-Triiffelschaum | Einstundenei | Wintertriiffel

Warmer Topfenkuchen | Blutorange | Honigeis

Menii ,,einfach guad” | 48 €
Sudtiroler Gerstl-Suppe | Wurzlgmias | Speck | Krauter
Bofflamott | Chiemgauer Rind | Zimtkirschen | Rahmwirsing | Schwarzbrotknédl

Lebkuchenstrudl | Rumsahne | Aglassinger Quittensorbet



,,Ois dabei“-Packerl | 105 €

Geraucherte Kirbissuppe | Wasabi | Wildgarnelentatar
oder: Rohner-Carpaccio | Vogerlsalat | Schokoladendressing | Bio-Ziegenkas

Schwammerl-Mille Feuille | Parmesan | Liebstockl | Haferlwurzl
oder: Zandergrostl | Buttermilch | Traube | Sellerietascherl
oder: Entenbrust | Cashewmiso | Tropea-Zwiebel | wilder Broccoli | Orangen-Cous Cous

Nougatknddl | Mandarine | Zwetschgen-Salzkaramell-Eis

Das Angebot ,Ois dabei“-Packerl beinhaltet einen heilRen oder spritzigen Aperitif
und anschlieBender vierstiindiger Getrankepauschale
mit Wasser, alkoholfreier Getranke, Biere und Weine aus der Empfehlung sowie Kaffee.

Empfehlungen aus unserer Weinkarte | Flaschen 0,75 |

2024er WeiBburgunder | Silly | Stidsteiermark | 42 €
2024er Roter Veltiner vom Gosing Bio | Sollner | Wagram | 42 €
2024er Soave (Garganega) San Michele Bio | Ca’Rugate | Venetien | 42 €

2023er Lust&Leben (ZW/SL/BF) bio | Paul Achs | Burgenland | 42 €
2019er Blaufrankisch bio | Gernot Heinrich | Burgenland | 42 €
2020er San Siro (CA/ME) Vigneti delle Dolomiti bio | Pisoni | Trentino | 40 €

...und sonst noch

Ein Dutzend Austern ,,Fines de Claire No.2“ | auf Eis | Chesterbrot | 50 €

Vorspeisenvariation der Menlivorschlage - drei kalte, zwei warme - in Tischmitte eingestellt
Aufpreis zum 4-Gang-Menii (ab 8 Personen) | p. P. 18 € (a la Carte p. P. 33 €)

Kaiserschmarrn | im Pfandl | Friichte | Vanillerahmeis (ab 4 Personen) | p. P. 15 €

Gereifter osterreichischer Bio-Kase | Kuh | Schaf | Feigensenf (ab 4 Personen) | p. P. 15 €

Mendiis nur auf Vorbestellung, ab 4 Personen.
,,0is dabei“-Packerl ab 15 Personen, Business-Christmas ab 25 Personen.
Gliltig von 21. November bis 22. Dezember 2025.
Wegen saisonaler Verfiigbarkeiten behalten wir uns Anderungen vor.
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